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Nell’ambito del programma di ristorazione «Bio Cuisine», Bio Suisse offre , in collaborazione con  

organizzazioni partner , un programma di formazione sulla ristorazione sostenibile.  

 

In un’azienda Bio Cuisine, la persona responsabile Bio Cuisine si assicura che , ogni anno , un collaboratore  o 

una collaboratr ice, porti a termine una delle seguenti opzioni:  

◼ La p artecipazione a un corso dell’offerta  Sustineo, programma di formazione sulla 

ristorazione sostenibile  

◼ Il c ompletamento di un modulo online gratuito , fruibile in qualsiasi momento (durata indicativa: 

circa  un’ora) sulla nuova piattaforma di formazione di Bio Cuisine  

◼ La p artecipazione a un evento di networking specifico per il settore  

 

Le idee per gli eventi vengono promosse  oppure  possono essere richieste attivamente dai ristoratori e dalle 

ristoratrici Bio Cuisine.  

Il programma di formazione Sustineo  è a disposizione di tutte le persone interessate . Tuttavia, per alcuni 

moduli orientati alla pratica possono essere  richieste determinate conoscenze preliminari o esperienze (si 

veda la descrizione del modulo  corrispondente ). 

 

 

Persona responsabile Bio Cuisine:  

In base al «Promemoria sui ruoli nel modello Bio Cuisine»,  nell’ambito del programma di formazione la 

persona responsabile di Bio Cuisine deve soddisfare i seguenti criteri:  

◼ Deve avere completato il programma introduttivo sul modello Bio Cuisine (modulo Branding & 

Credibility)  

◼ Per ogni anno civile e per ogni azienda deve seguire , a scelta : 

o un modulo Sustineo,  

o un modulo online della formazione Bio Cuisine , oppure   

o un evento di networking  

 

◼ L’attestato deve essere fornito entro il 31 marzo dell’anno successivo.  

 

◼ La partecipazione può essere delegata a un utente o a una utente a ll’interno dell’ azienda. La 

persona responsabile di Bio Cuisine deve tuttavia garantire , e poter dimostrare,  che ogni 

anno venga scelta e documentata un a delle opzion i del programma di perfezionamento.  

◼ Qualora la persona che ha frequentato il corso «Branding & Credibility: per un’azienda con le 

stelle Bio Cuisine» lasci l’azienda, almeno un’altra persona deve aver frequentato questo 

corso.  

 

https://www.sustineo.academy/
https://www.sustineo.academy/

