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Il valore aggiunto del bio nel settore dell’accoglienza

«Ciao,
sono
Christina.»

«Nella mia cucina do importanza
alla trasformazione di prodotti
freschi e gustosi. Nei piatti dei
miei clienti deve essere servita
solo la migliore qualita. Sono
iIspirata dalla passione e dalla
capacita innovativa dei produttor
bio.»
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Comunicazione con Il cliente

«Ma come posso
spiegare al mieli
clienti cosa si intende
con prodotti bio?»
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Il buon sapore del bio

= Genuinita: dal campo alla tavola

= Solo concime e sostanze nutritive naturali
= Un terreno vero e proprio per un sapore autentico

N = Una crescita lenta porta piu gusto
= Per animali e piante

= Gustosi prodotti bio grazie a una
trasformazione vicina alla natura
= Senza coloranti e aromi

= Sempre con I'apprezzamento e il rispetto
degli animali e della natura
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Bio & sano y{ﬁ&?

= Piu ingredienti buoni come antiossidanti,
vitamine e acidi grassi omega 3

= Fatti: dal 10 al 50 % di antiossidanti in piu nella
verdura e frutta bio

= Meno sostanze nocive come pesticidi,
nitrati e cadmio

= Fatti: da 35 a 500 volte di residui di pesticidi in meno
nei prodotti bio

= Niente ingegneria genetica e irradiazione
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Bio e sostenibile/buono per 'ambiente &

= Non ricorriamo all’'uso di fertilizzanti
chimici sintetici, pesticidi e organismi
geneticamente modificati

= Questo mantiene alta la fertilita del suolo, elevato |l
tenore di humus e I'acqua pulita

= Promozione della biodiversita

= Coltivazione della terra rispettosa e vicina alla natura
= Promozione di superfici caratterizzate da biodiversita

= Protezione dell’ambiente e del clima

= Divieto di trasporti per via aerea
= Produzione regionale e locale
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Bio e vicinanza
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In Svizzera ogni 6 km e presente
un’azienda Gemma

| canali di vendita tra la fattoria e il
ristorante sono in continua evoluzione

Tramite il portale online Biomondo.ch si
possono ordinare i prodotti bio piu gustosi
direttamente dalla fattoria

Dai grossisti sono disponibili sempre piu
prodotti bio
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Agli animali bio la vita sorride (7

| bioagricoltori rispettano i loro animali e
si impegnano per il loro benessere

Solo mangime nella qualita Gemma

Se possibile sempre dalla propria fattoria, poi dalla
Svizzera e dall’Europa

Niente ingegneria genetica né additivi artificiali

Gli animali bio vivono in modo consono
alla loro specie
Il benessere degli animali viene prima del rendimento
Gli animali hanno posto e possono uscire all’aperto
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Bio e giusto @

= L’equita viene incoraggiata sull’intera
catena di creazione del valore

= Remunerazioni eque e condizioni di
lavoro buone e sicure sono gli elementi
centrali

= Promozione della trasparenza del
mercato

= Informazioni aggiornate sul mercato bio vengono
continuamente rese disponibili.

= Equa fissazione dei prezzi

= Riunendo, ad esempio, i diversi operatori di
mercato

= E contrattando i prezzi indicativi
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E tutto collegato.

= Il buon sapore del bio, senza
coadiuvanti e additivi

O artificiali e con tanto tempo.

- Una garanzia che va dal

Bio é giusto, nel mercato bio campo alla tavola.

grazie alla trasparenza del

mercato e ai prezzi indicativi.
In azienda grazie agli
regolamentazioni di Bio

Bio € sano, con ingredienti

%ﬂ? migliori e meno dannosi.

standard sociali nelle
Suisse.
&4 Il bio favorisce la protezione

dell’ambiente, solo con
concime naturale, energie

rinnovabili e senza trasporto

Agli animali bio la vita sorride,
con tanto spazio, vita
all’aperto e solo mangime

biologico.
aereo.
Bio & vicinanza, con oltre .,.og?
; 7’500 aziende svizzere bio, A@%&F
@ ogni sei km.
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Comunicazione con Il cliente

«Adesso anche i
miel clienti
capiscono il
vantaggio e

I'ideologia del bio e
chiedono
concretamente
prodotti e piatti bio.»

«Per me vale la pena
scegliere bio, i feedback
dei clienti sono gratificanti
e ho un chiaro vantaggio
commerciale.»
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Come diventare un ristorante Bio Cuisine?

Desiderate offrire in futuro piu prodotti bio o poter rendere visibili ai vostri
clienti la vostra cucina bio di alta qualita gia presente?

Dal 2023 Bio Suisse offrira il nuovo marchio di qualita Bio Cuisine per
contrassegnare prodotti bio.

Per ulteriori informazioni vi invitiamo a contattarci all'indirizzo e-maiil:
hospitality@bio-suisse.ch

oppure
Tel. 061 204 66 66

| vostri ospiti ne saranno entusiasti!
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mailto:hospitality@bio-suisse.ch

Monika Weiss
Projekt Gastronomie

Tel. 061 204 66 85 (direkt)
hospitality@bio-suisse.ch

Bio Suisse

Peter Merian-Strasse 34
CH-4052 Basel

Tel. 061 204 66 66
www.bio-suisse.ch
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BIOSUISSE Bio Cuisine - Die Knospe fur die Gastronomie
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| contenuti di questa presentazione sono di proprieta di Bio Suisse e
possono essere riutilizzati solo previa autorizzazione.

Les contenus de cette présentation sont la propriété de Bio Suisse et
ne peuvent étre réutilisés sans autorisation.
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